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ISLAK KEK

1 paket Dr. Oetker Choco-Choco

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 ml (1 cay bardadi) sivi yag

150 ml (1,5 ¢ay bardag) su

3 yumurta

100 g (1 su bardag) iri dévilmUs ceviz
200-300 ml (1-1,5 su barda@i) sut

25x26 cm boyutlarinda kdseli borcam veya benzer boyutlardaki metal tepsiyi margarin ile iyice yaglayin.
Choco-Choco un karigimini girpma kabina koyup tzerine hamur kabartma tozu, sivi yag, su ve yumurtalari ilave
edin. Mikser ile toz karigincaya kadar diislk, sonra hizli devirde, toplam 3 dakika ¢irpin. Cevizi hamura ilave
edin ve kisa bir sire daha karistirin. Girptiginiz hamuru yaglanmis kaliba alin ve pigirin.

Finndan aldiginiz keki sogumaya birakin.

Kakaolu glazirQ sit ile kisik ateste karistirarak eritin. 1 dakika kaynatip ocaktan alin, bekletmeden soduk kekin
Uzerine gezdirerek dokdin.

Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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