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ISLAK KEK

3 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

1 cay bardag ¢ig krema ya da st
200 gram bitter ¢ikolata

1 cay bardagi kakao

1 su bardag seker

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Tencerenin igine tereyadini, sekeri ve suyu ekleyip ocak Uzerinde karistirip sekeri eriyinceye kadar karistirarak
Isitin. Bu arada cikolatayi da erimesi igin igine ekleyip karigtirin. Ocaktan alip i¢cine kakaoyu ekleyip iyice ¢irpin
ve bu karigimdan 1 ¢ay bardagdini firndan ¢ikinca tizerine dékmek igin ayirm igine sttl ya da ¢ig kremayi
ekleyip bir kenarda bekletin.

Kalan karigsimin icine yumurtalar eleyin. Karbonat, vanilyayi ve unu ekleyip karistirin ve unlanmisg dikdértgen bir
firin kabina bogaltip 180 derecedeki isitiimig firnda 20 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikinca ayirdiginiz kakaolu
ve sut eklediginiz karisimi Gzerine dokup dilimleyin. Findik ya da ceviz serpin. Afiyetle ¢ayin yaninda ikram edin.
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