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ISLAK KEK

1 Paket Sana Hamurisi
3 Cay Bardag toz seker
1 Paket cikolata sosu

1 Su Bardag st

1 Paket kakao

3 Adet yumurta

1 Paket vanilya

Toz seker ve 3 yumurta kdpurene kadar ¢irpilir. Stt, sana yag, vanilya, kakao ilave edilip ¢irpilir. Karigim tepsiye
doékalap firna verilir. 160 derece i1sitilimis firinda yaklasik 30-35 dakika pisirin. Kek pistikten sonra servis
tabagina alip ¢ikolata sosunu tzerine dokelim. Artik servise hazir hale gelmistir.
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