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ISLAK KEK

4 yumurta

1 su bardag st

1 su bardag seker

1 portakal suyu

1 cay bardagi sivi yadi
2 corba kasiJi kakao
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri icin:

100 gram bitter gikolata
100 gram ¢ig krema

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yumurta ve sekeri 5 dakika kadar ¢irpin. Uzerine siit ve yagi ekleyip ¢ciromaya devam edin. Portakal suyunu ve
unu da Uzerine ilave edin. Kabartma tozu ve vanilyayi da karigimin i¢ine ekleyip ¢irpmayi strdiriin. Bu hargtan
bir su bardag@i kadarini ayirp kakaoyu bu karigimla iyice karigtirdiktan sonra tekrar kek harcinin igine dékin. Bu
harci da yaglanmig unlanmig kek kalibina aktarin. Onceden isitilmig firinda 180 derecedeki firinda 35 dakika
pisirin. Cikinca Uzerine dékmek igin bir kabin icinde ¢ig kremayi 1sitip iginde gikolatayi eritin ve karigtirin. Uzerine
pudra sekerini de ekleyip bu sosu da firindan ¢ikan kekin Gzerine dokun.
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