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ISLAK KEK

1 Paket Sana Klasik Kase
1 Su Bardag st

2 Su Bardagi seker

4 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

4 Corba KasIJi kakao

Margarini kiigUk bir kaba alip eritelim. Yumurtalari sekerle birlikte krema kivamini alana kadar ¢irpalim. Seker
iyice eridikten sonra sutl, yadi ekleyip ¢cirpmaya devam edelim. Karigim, iyice sivi halini aldiginda igine kakaoyu
ekleyelim. Kakaonun topraklanmamasi igin bu karigimdan bir su bardagi ayiralim. Kalanin igine kabartma tozu
ve 2 bardak unu katarak tekrar ¢irpalim. Daha sonra yaglanmis bir kek kalibina bosaltalim. Orta isili firnda
yaklasik yarim saat kadar pisirelim. Kekin pisip pismedigini anlamak igin ortasina bir bigak batiralim Bigcak temiz
¢ikiyorsa kekimiz pismis demektir. Kekimizi hemen servis tabagdina alalim ve heniiz sicakken ayirdigimiz bir
bardak sosu kekin Gzerine dokip emmesi icin bir siire bekletelim. Kek, sosu ¢ektidinde servis yapalim. Not :
Kakaolu kekin Gzerine ddkecegdiniz sosun daha bol olmasini istiyorsaniz ayirdiginiz bir bardak sosa biraz daha
sit ve kakao ekleyin. Ayrica sosu dékmeden 6nce karistirin.
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