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ISLAK KEK

1 Paket eritilmis sana

1,5 Su Bardagi seker

1 Su Bardagi un

1 Su Bardag st

1 Paket Ustiine hindistancevizi
4 Yemek Kasi§i kakao

1 Paket Vanilya,Kabartma Tozu
3 Adet yumurta

Yumurtalar ve sekeri kdpurene kadar ¢irpiyoruz. Daha sonra kakao s(tl ve eritiimis margarini ekleyip iyice
karistirnyoruz. Bu karnigimimizdan bir su bardadi ayiriyoruz.Kalan karisima kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip
karistiriyoruz.son olarak unu ekleyip iyice ¢irpiyoruz. Kek kalibimizi sanayla yaglayip, biraz toz seker serpistirip,
hamurumuzu ddklyoruz. Soduk firina koyup 175 derecede 45 dakika kadar pisiriyoruz ve firini kapatiyoruz.
Keki firindan alip ayirdigimiz karisimi Gzerine esit sekilde dokuyoruz ve ilik firina geri koyuyoruz. 15 dakika sonra
ik firindan alip sogumaya birakiyoruz. hindistan cevizi ile stislenerek servis ediyoruz.
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