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ISLAK KEK

250 Gr Sana Klasik
1000 gr sit

1 Adet vanilya

2 Su Bardagi seker

3 Su Bardagi un

1 Adet kabartma tozu
4 Adet yumurta

3 Yemek Kagidi kakao

Margarin sit seker kakao bir tencerede kaynayincaya kadar pigiriliyor. Ve bu pisirdigimiz kremadan 3 su
bardagi ayirtiyoruz tencerede kalan kismini sogutuyoruz. Ve yumurtayi ayri bir kapta iyice ¢irpiyoruz sogutunuz
kremay! yumurtanin tizerine bogaltiyoruz. Ve girpiyoruz unu vanilyay kabartma tozunu eleyip ilave ediyoruz ve
karistirlyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda yaglanmis kaliba dékindz 25. 30 dakika arasinda pigirin.
Finndan ¢ikan kekin her yerini catalla yarak hava bosluklari agin kremanin girmesi igin ve o ayirdigimiz kremayi
Uzerinde gezdirin, i1slak keki damla ¢ikolata veya hindistancevizi ile sisleyebilirsiniz
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