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ISLAK BOREK (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

1 paket yufka

1 paket erimis margarin
1 yumurta sarisi

ICI:

250 gram kiyma

1 bas sogan

Y2 kutu bezelye
dereotu

tuz

karabiber

Sogan ve kiyma kavrulur, tuz karabiber, bezelye ilave edilir, dereotu eklenir. Yufkalara erimis margarin strdlUr.
4 parcaya kesilir, genis kisma icmalzemesi yerlestirilir.dolapta 5-6saat dondurulur. Fazla suyu kagit havlu ile
alinir. Yumurta sarisi sirllerek 180 derece firinda pisirilir.
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