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ISKORPIT BALIK CORBASI

3 Su bardagi haglanmis balik suyu
2 Corba kasigi un

3 Yumurta

1 Kasik sade yag

1 Limon

1 Tutam karabiber

Tuz

Balik suyu ateste kaynarken, bir bardak suda un ezilir, kaynayan balik suyuna un kokusu gidinceye kadar
karistira kanistira pisirilir. Tuzu atilir, atesten indirilir. Ay bir kapta yumurtalarin yalniz sarilari ¢atal ile ¢irpilir.
Gorbanin sicak suyundan kasik kasik alarak yumurta sarilarinin Gzerine eklenerek strekli ¢irpilir. 4-5 kasgik daha
koyduktan sonra da limonunu sikarak igine karigtirmalidir. Hazirlanan bu terbiye unlu balik gorbasina katilir.
Karistirilir Servis kasesine bosaltilir. Uzerine yagd kizdirilir. DokUlUr bol karabiber serpilir.
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