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ISKOC USULU PANKEK

2 corba kagsigi margarin
5 adet yumurta

Yarim limonun kabugu
Yarim su bardag krema
1 cay bardagi tozseker
2 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker
Yarim kg krem peynir

2 ¢corba kagsi@i kuru Gzim
Yarim su bardagi krema
yeterince ahududu

Pankek i¢cin yumurtalarin beyazlarini mikserle 3 dakika ¢irpin. Beyaz bir k6puk halini alinca diger bitin
malzemeleri ekleyip karigtirin. Orta boy bir tavayi isitip her seferinde bu karisimdan bir kepge koyarak pankekleri
pisirin. Tath sos i¢in yumurta sarilarini ve gekeri iyice ¢irpin. Bir tencerede yag eritin. Yumurta sarilarini ve sekeri
yaga yavas yavas ilave edin. Limon kabugu ve kremayi da ekledikten sonra karigtirarak kivam alincaya kadar
pisirin. Pankeklerin i¢ine tatl sosu yerlestirip kenarlarini zarf seklinde kapatin. Kenarlarini ahududu ile ssleyip
servis yapin.
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