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ISKOC KURABIYESI

175 gr.un

75 gr. misir nigastasi
175 gr. tereyagdi

75 gr. seker

Firini yavas atese gore ayarlayin. Unu ve misir nisastasini birlikte eleyin. Tereyagini krem haline getirip, sekeri
ilave edin, ¢irpin. Una katip hamur haline getirin ve yogurun. Bu hamuru dort kdge bir firin tepsisine bastirarak
yayin. Uzerine bicakla keseceginiz sekilde isaret ¢izin. Buzdolabinda 15 dakika beklettikten sonra 35 dakika
firnda pisirin. Soguduktan sonra isaretlediginiz yerden kesin.
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