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ISKOG BISKUVISI

Kullanilacak malzeme:
450 gram un,

150 gram toz sekeri,
250 gram tereyag,

2 yumurta,

1 paket vanilya tozu,

1 cay kasigi tuz.

Yapimi: Firin tepsisini yaga ve una bu-layip bir kenara birakmali. Kalan tereyagini kiiglik parcalara bdlip bir
blylk kaseye koymali. Bunun Ustlne toz sekerini ddkmeli. Telle bir stire sekerli tereyadini islemeli. Sonra buna
teker teker yumurta sarilarini katip bunlar yedirerek kdptrtmeli.

Karigim iyice ¢irpildiktan sonra tahta bir kasikla gabuk ¢abuk karistirirken vanilyali ve tuzlu unu azar azar katip
yedirmeli. Karisim koyu bir hamur durumuna gelince merdaneyle bunu bir - iki milimetre kalinigindaki bir yaprak
haline gelinceye kadar agmali. Sonra turlG bigimlerdeki kaliplarla bu hamurdan biskdvitler ¢ikarip aralikl olarak
firin tepsisine dizmeli. Yumurtalardan birinin akini iyice ¢irptiktan sonra bir firgayla biskivitlerin Gstiine stirmeli
ve tepsiyi 180 dereceye gore kizdiriimis firina koymali. Bisk(vitleri 45 dakika firinda tuttuktan sonra ¢ikarmali ve
sogumaya birakmali. Biskuvitler soguyunca bunlari firin tepsisinden alip servis tabagina yerlestirmeli ve yaninda
¢ay veya sUt oldugu halde servis yapmali.
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