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ISKEMBELI NOHUT

1 kg dana iskembe

2 dig sarimsak

2 su bardagi haslanmis nohut

1 adet sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi zeytinyad

4 su bardagi su

7 dal maydonoz

1&apos;er cay kasigi tuz, tane karabiber, kirmizi pulbiber

Iskembeyi yikayip klip dograyin. 1 dis sarimsak ve tane karabiberlerle birlikte tencereye alin. Uzerine su ekleyip
orta ateste yumusayincaya kadar pisirin. Sogan ve sarimsagi yemeklik dograyip zeytinyaginda pembelesinceye
kadar kavurun. Salcalar ekleyip 2 dakika daha kavurun. iskembeleri haglama suyu ile soganlara ekleyin ve 10
dakika pisirin.Nohut, tuz ve karabiberi ilave edin ve 10 dakika daha pisirin. Yemegi servis tabagina alin. Uzerine
pul biber serpistirip maydanoz ile sisleyerek servis yapin.
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