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ISKEMBE DOLMASI (MALATYA)

200 gram kiyma

2 sogan

Yarim kilo bulgur

1 corba kasigi salca
Yarim demet maydanoz
1 kasik kuyruk yagi

500 gram iskembe

Tuz

Karabiber

Oncelikle iskembeyi iyice temizleyip yikayin, dograyin. Tavada erittiginiz kuyruk yagin halka halka kestiginiz
sogan ve kiymayi kavurun. Salgayi, baharati, bulguru, bir bardak suyu ilave edin. Bir miktar pisirin. Bu harci,
dogradiginiz iskembe pargalarina paylastirip kenarlarindan dikin, tencereye dizin. Uzerini gegcecek kadar su
koyup suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
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