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ISKEMBE CORBASI

600 gr. dana iskembesi

16 bardak su

2 kahve fincani sirke

8 dis sarimsak

30 gr. yagd (1+1/2 ¢arba kasigi)
1 ¢orba kasigi kirmizi biber
Tuz (1 gorba kasigi)

BuyUk bir tencereye su, temiz ve kiguk kiigik dograrimis iyice temizlerimis iskembe konularak tencere atese
oturtulur. Delikli kepge ile kbpukler alinir. Bdylece tencere (5-6) saat hafif ateste birakilmali ve igkembeler
yumusayinca atesten indirilmeli, suyunu dlgmelidir. Gorbanin suyu daima 9 bardak olmalidir. Iskembeler pisince
tencereden cikarilir, cok kigulk pargalar halinde dogranir ve yeniden tencereye konulur. Bir tagim kaynatilir,
hemen Uzerine dégulmis sarimsak ve sirke ddkuldr. Ayrica kiglk bir tavada yagd kizdirilarak kirmizi biber katilr
ve corba késesine bosaltilir.
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