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ISKANDINAV USULU AROMATIK SEBZE CORBASI

4 porsiyon

200'er gram havug, patates, karnabahar, yesil fasulye,
1 bag turp,

125 gram ispanak,

100 gram dondurulmus bezelye,
2 bas sogan,

75 g tereyagi,

yarim litre etsuyu (komprime),

2 yumurta sarisi,

100 ml krema,

1 tath kasidi nisasta,

dereotu ve maydanoz.

Havuclari, patatesleri soyun, karnabahar, fasulyeleri, turplari ve ispanagi ayiklayarak yikayin. Havug ve
patatesleri kUp halinde dograyin, karnabahari kliglk par¢alar halinde koparin, fasulyeleri 3 cm uzun parcgalara
kesin, turplari dilimleyin, ispanagi dograyin. Bezelyeleri ¢ézilmeye birakin.

Soganlar kip kiip dograyin ve kizgin tereyaginda 2 dakika kizartin. Havug, patates, karnabahar, fasulye ilave
edin, 2 dakika daha pisirin. Et suyunu koyun ve ¢orbayi kisik ateste 8 dakika pisirin. Kalan sebzeleri atin ve
tekrar 5 dakika pisirin. Yumurta sarilarini krema ve nigasta ile karigtirin ve ¢orbaya katin (¢orba artik
kaynamamali). Kiyilmis yesillikle garnitir yapin.
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