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ISIRGANOTU CORBASI (GIRESUN)

250 gr 1sirganotu

1 adet blyUk boy sogan

1 yemek kasidi siviyag

2 yemek kasigi un

2 kahve fincani su

2 kahve fincani s(t

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi krema veya slizme yogurt
2 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

incecik dogranmig sogan hafif ateste pembelestirilir Un eklenir ve kavurmaya devam edilir. Su ve tuz ilave
edildikten sonra 1-2 dakika iyice karstirilir. Daha sonra dogranmis isirganotu ilave edilir. Bu sekilde 10 dakika
kadar kaynatilir. SUt eklendikten sonra birkag dakika daha kaynatmaya devam edilir. Yumurta sarisi ve krema
(veya stizme yogurdu) ayri bir yerde cirpilir. Servis yaparken kaselere alinan ¢orbanin tizerine hazirladiginiz
terbiyeden dokuillr. Dilerseniz rendelenmis kasar ile de suslenebilir.
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