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ISIRGAN CORBASI

Yeterince Isirganotu

1 Tane kuru sogan

Bol miktarda sarimsak

1 Bardak misir unu

Yeteri Kadar Karabiber
Yeteri Kadar Kirmizi biber

Isirgan otlarinin yapragini bol su ile iyice yikadiktan sonra bir tane soganla birlikte diidukli tencerede haglayiniz.
Daha sonrada hepsini blendirdan geciriniz. Misir ununu birazcik sulandiriniz ve yavas yavas ¢orbayakatiniz.

istediginiz koyuluga ayarlayabilirsiniz. Baharatlarinizi ekleyiniz,tuzunuda katiniz. En son bol miktarda sarimsak
ekleyerek ocadi kapatiniz.
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