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ISIRGAN CORBASI

1 tas hamur kivaminda ezilmis isirganotu
1 sogan

1 domates

1 cay bardagi bulgur

Karabiber

Kirmizibiber

Tuz

Siviyad

Once soganlar ince olarak dogranir ve yagda sotelenir. Domatesler kiip kiip dogranir tencereye eklenir. Tiim
baharatlar ve yemegin tuzu eklenir. Yaklasik 3 su bardadi kadar da su konulur ve kaynamaya birakilir.
Kaynamaya yakin ¢orbanin bulguru ilave edilir. Bulgurlar yeterince pigince plre haline getirilmis i1sirgan otu
konur ve 1- 2 tasim kaynatilir.
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