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ISIRGAN CORBASI

1 demet isirgan

2 corba k. misir unu
2 corba k. tereyag
1 sogan

1 dis sarimsak
tavuk veya et suyu
tuz

Isirganlari az bir su ile haglayin. Diger tarafta tereyaginda sogan ve sarimsag soteleyin. tizerine misir ununu
koyup karistirin. Uzerine tavuk suyunu koyun. Hagladiginiz isirganlari pre yapip diger karigimi ekleyin. Suyunu
ayarlayip bir tagim kaynatin. Tuzunu ve karabiberini ekleyip sicak servis yapin. Bir kase i¢cen tadina inanamayip
1 kase daha iciyor.
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