—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISIRGAN CORBASI

1 adet i1sirganotu

1 adet blyUk boy sogan

10 dis sarimsak (ince kiyllmig)

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

2 ¢orba kasiJi un

6 su bardagi su

1 ¢orba kasigi toz tavuk bulyon

4 corba kasigl krema veya 6 ¢orba kasigi st
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 Gorba kasigi aci pul biber

Isirganotlarini kaynar suya bastirip ¢ikartin. 3 su bardagi suyla 20 dakika kaynatip stizin. Suyunu ayirin. Sogan
ve sarimsagi zeytinyaginda sarartin. Unu katip gevirin. SGzdiguniz su, toz tavuk bulyon, isirganin kérpe uglari
ve yapraklarini ilave edin. 10 dakika kaynatip robottan gegirin. Kaynadiktan sonra kremayi ve kalan suyu katip 5
dakika daha pisirin. Aci pul biberi, 2 gorba kasidi zeytinyaginda kizdirip tizerine ddkin. Tulum peyniriyle birlikte
servis yapin.
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