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ISIRGAN CORBASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

500 gr 1sirganotu

Yarim su bardagi yesil mercimek
Yarim su barda@ barbun fasulye
5-6 dal pirasa

Yarim ¢ay bardagi bulgur

1 tath kasidi pul biber

1 corba kasigi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 adet orta boy sogan

1 avug misir unu

1 tutam taze nane

2ltsu

Tuz

Isirganotu teker teker ayiklanir. Bol suda yikanir. Orta kalinlikta dogranir. Sogan kiip kiip dogaranip yagda
kavrulur. Igine pul biber, dogranmig isirgan, yesil mercimek, bulgur, barbun fasulye ve tuz ilave edilip 5 dk
buharda pigirilir. Diger yandan kaynatilmig olan 2 It su tencereye ilave edilip bir avug misir unu da bulanarak
corba 15-20 dk kisik ateste pisirilir. Ince ince dogranmis pirasa, taze nane, tereyagi ile ayri birtavada kavrulur.
Gorbanin izerine yakilir. Sicakservis edilir.
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