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ISHAKIYE

750 ml sit

180 gr irmik

5 adet yumurta

2 parga damla ¢ikolata
75 gr toz badem

3 kasik margarin
Serbet icin:

1,5 bardak seker

2 bardak su

1 ¢ay kagig! limon suyu
Uzerine file fistik

Serbet igin, su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Limon suyunu ekleyip 2 dakika daha kaynatip tencereyi
ocaktan alin. Sat, irmik margarin ve dévilmis sakizi bagka bir tencereye alip kisik ateste karistirarak pisirin.
Koyulastiginda tencereyi ocaktan alin. Karigim biraz sogudugunda yumurtalari teker teker ekleyip iyice karigtirin.
Yaglanmig firin tepsisine harci yayip tzerini kagigin tersiyle diizleyin. Uzerine toz badem serpin. 200 derece
firnda pisirin. Firindan ¢ikardiiniz tathnin Gzerine ik serbeti gezdirin. Serbeti cekene kadar bekletin. Uzerine
file fistik serpigtirip servis yapin.
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