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IRMIKLI VISNELI KEK

Malzeme

- 1,5 su bardagdi irmik (185 gr)

- 1,5 su bardagi toz seker(185 gr)
- 200 g Sana yagi

- 250 g Yogurt

- 1 su bardagdi dondurulmus vigne
- 1 adet yumurta

- Yarim su bardag ¢ekilmis badem
- 1 paket kabartma tozu

- Uzeri Igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icerisinde, oda sicaklijinda bekletip, yumusattiginiz Sana yagdini, yumurtalar ve toz sekeri,
krema kivamina gelene kadar bir mikser veya ¢irpici yardimi ile ¢irpiniz.

Krema kivamina gelince yodurdu ekleyip, karigtirmaya devam ediniz.

Daha sonra irmigi ekleyip, ¢irpiniz.

En son olarak kabartma tozunu, ¢ekilmis bademi ve vigneyi ilave edip, tahta bir kagik ile karistinniz.Kek harcini,
Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina alip, harcin tizerini kagigin sirti ile diizeltiniz.

Onceden 185 derece de isitiimig firinda 35-40 dak pisiriniz.

Pisen keki kalibinda 5 dak bekletip, soguttuktan sonra servis tabagina ters ¢evirip, iyice sogutunuz.(kek sicak
olur ise Uizerine serptiginiz pudra sekeri erir.)

Soguyan kekin Uzerine bir stizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpip, arzuya gore vanilyali dondurma ile servis
ediniz.
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