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IRMIKLI VE VISNELI HAFIF TATLI

1 litre st

8 yemek kasigi irmik

1 paket Pakmaya Glli Puding
100 ml Pakmaya SefKrema
200 gr dondurulmus vigne

1 paket Pakmaya Meyveli Sos
1 su bardagi su

Pakmaya Meyve Sos ile suyu tencereye aktarin. Paket tizerindeki tarife gore pisirin. Ocaktan almaya birkag
dakika kala dondurulmus visneleri ekleyin. Karistirip ocaktan alin. Arada bir karistirarak sogumaya birakin.
Sutd, irmigi ve Pakmaya Gilli Puding[?li tencereye aktarin.

lyice karigtirdiktan sonra kisik ateste, strekli karigtirarak muhallebi kivaminda pigirin.

Ocaktan alin, Pakmaya SefKrema[?lyi ve dnceden pisirdiginiz visne ilaveli meyveli sosu ekleyin. Tekrar
karigtirin.

Irmikli karigimi dikddértgen bir cam kaba aktarin. Buzdolabinda birkag saat bekletin. Dilimleyip istege gbre taze
orman meyveleri ile stsleyip soguk soguk servis yapin.
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