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IRMIKLI PORTAKALLI KURABIYE

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

2 Corba Kagigi kakao

6 Corba Kasidi pudra sekeri

3 Cay Bardagi irmik

2 Adet Klclk boy portakalin suyu
5 Cay Bardagi un

1 Paket vanilya

2 Adet yumurta

Derin bir kaba irmik, yag, 4 kasik pudrasekeri, kakao, vanilya ve unu alin. Tim malzemeyi yodurun. En son
yumurtalar ekleyip, tekrar yogurun ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin (un az gelirse biraz
daha ekleyebilirsiniz). Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparin ve istediginiz sekli verin. Daha sonra
yagl kagit serilmig firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 25 dakika pigirin. Firindan aldiginiz
kurabiyelerin Uzerine sicakken portakal suyu ile kalan pudrasekerini karigtirip dékin. Uzerlerine bir ért 6rtiin ve
soguduktan sonra servis yapin.
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