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IRMIKLI KEREVIZ CORBASI

8 su bardag tavuk suyu
1 adet yumurta

1 adet limon

1 adet kereviz

1 su bardagi irmik

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Kereviz soyulur ve rendenin kalin kenariyla rendelenir. Tencereye yag konur, isininca kereviz atilir, birkag tur
cevrilir. Sonra irmik atilir, biraz daha kavrulur. Tavuk suyu ve tuz ilave edilir kaynama noktasina gelene kadar
pisirilir. Yumurta ve limon suyu c¢irpilir. Kaynamakta olan ¢orbaya incecik akitilir. Bir tagim daha pisirilir, atesten

alinir.
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