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IRMIKLI HAVUC TATLISI

Yarim paket margarin

3 su bardagi sit

1 su bardagi su

1 su bardagi irmik

1,5 su bardag toz seker
4 adet orta boy havug

2 avug findik

1 paket toz krem santi

Margarinle irmik, rengi degisene kadar kavrulur. Uzerine 3 su bardag siitle, 1 su bardag toz seker karigimi
konur. Kivam alana kadar pigirilir. Havug ince rendelenir, Gzerine 1 su bardagi su ve yarim su bardagi toz seker
katilir, yumusayana kadar pisirilir. Irmikli karigimin tGzerine khavuglu karigim, findik i¢i, toz krem santi eklenir.
Mikserle 1-2 dakika karistirilir. Uygun blyuklUkte kenarli bir kaba ddkdltr, buzdolabinda bir gece dinlendirilir.

ML® Havuc Tathst icin tiklayin
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