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IRMIK TATLISI

1 cay bardagi irmik

1 cay kasigi toz targin

1 cay kasigi toz safran

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi zeytinyagi
3 corba kasi§i toz seker
1 ¢corba kasigi cam fistig
1/2 ¢ay bardag su

1 cay bardagi sit

Su ve st kaynatin. Bir tencerede zeytinyagdini ve tereyagini birlikte eritin. Gam fistidi, irmik, bir ¢cay kasigi toz
seker, tarcin ve toz safrani ilave edip fistiklarin rengi déniinceye kadar adir ateste surekli karigtirarak kavurun.
Kavurma iglemi bittikten sonra kalan toz sekeri, kaynar suyu ve kaynar sitl ilave ederek agir ateste bes dakika
kaynatip blenderdan gecirerek servis yapin.
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