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IRMIK TATLISI

1 litre st

9 ¢orba kasigr irmik

11 corba kasig tozseker
1 avug ceviz

1 adet portakal

Targin

9 ¢orba kagsidr irmik, 1 litre stt ve 11 gorba kasidi tozsekeri bir tencereye alin. Karigtirarak kisik ateste pigirin.
Kaynamaya bagladiktan sonra 5 dakika daha pisirin. Sonra 30 cm. ¢apinda yuvarlak bir kalibi suyla islatin ve
icine pisirdiginiz malzemenin yarisini dokun. Uzerine iri dévilmUs ceviz ve targin koyun. Malzemenin kalan
yarisini tarcinli, cevizli karigimin tzerine dékan.

Buzdolabinda bir saat kadar beklettikten sonra kaliptan ¢ikarip, ters gevirerek servis tabagina alin. Ceviz, targin
ve portakal dilimleriyle stsleyerek servis yapin...

ML® Sultan Tact icin tiklayin

-

Fotograf "Goksen" tarafindan goénderildi. 15.07.2015
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