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IRMIK HELVASI

250 gram margarin

500 gram irmik

50 gram ¢am fistig

4 su bardag sicak su

600 gram toz seker

1 yemek kasidi hindistancevizi

Genis ve derin bir tencerede 250 gr yagi eritin. 500 gr irmigi ve 50 gr fistiJi tencereye alin. orta ateste fistiklar
pembelesene kadar kavurun, fistiklar pembelesince 4,5 su bardagi kaynar suyu azar azar (ve dikkatlice)
tencereye ekleyin. 1-2 dakika karistirin. en son 3,5 su barda@i toz sekeri ekleyin. karistirarak suyu tamamen
¢ekmesini sadlayin.altini kapatip, 15-20 dakika dinlendirdikten sonra Gzerlerini hindistanceviziyle sisleyerek
servis yapin.
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