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IRMIK HELVASI

125 Gr Sana Klasik Kase
1 Cay Bardagi GAM FISTIGI
1,5 Su Bardagi irmik

1 Su Bardag st

1 Su Bardag su

1 Su Bardagi seker

Tavaya sana yagini koyup eritiyoruz. Ardindan tavaya fistigi atiyoruz ve bir iki defa geviriyoruz. Hemen ardindan
irmigi ekliyoruz. Bir kenarda da su, sut ve sekeri kaynatiyoruz. Tahta kasik ile irmi@i strekli geviriyoruz.
Pembelesene kadar irmidi bu sekilde surekli ¢evirerek pisiriyoruz. Pembelesince kaynamis su, seker, sit
karisimini irmigi ocaktan alip igine déklyoruz. Tekrar ocaga aliyoruz ve biraz daha karistirarak pisiriyoruz.
ardindan agzi acik olarak suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz. Pistikten sonra en az 15 dakika demlenmesi icin
bekletelim. Servis yaparken Uzerine ¢am fistigi veya hindistancevizi serpebiliriz.
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