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IRMIK HELVASI

1 su bardagi irmik

yarim su bardagi tereyagi
1,5 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

1 su bardag st

100 gr. badem ici

Bir kap icinde yagla irimik; suda haglanmig kabugu ¢ikariimis i¢ badem, agir ateste yavas yavas kavrulur.

Bademler pembelestikten sonra 1 bardak kaynamig st helvaya katilir ve hemen suda eritilmis seker helvaya
ilave edilir. Hafif ateste suyu cektirilir. Helva ¢ok kisik atese yerlestirilir, yarim saat sonra karigtirilir, servis yapilir.

ML® irmik Helvasi icin tiklayin

Fotograf "pure" tarafindan génderildi. 09.09.2020
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