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IRMIK HELVASI

1,5 su bardagi irmik (orta kalinlikta)

1 kUguk paket margarin (125 gr.)

1 su barda@i seker (ayrica 2 ¢orba kasigi demlendirme igin)
1 corba kasigi cam fistik

1 su bardag st

1 su bardagi su

Yag eritilip irmik konur. Hafif ateste pembe kavrulur. Fistik ilave edilir. Birkag kere daha gevrilir.

Su, sit, seker konup karistirilir. Kapak kapatilip hafif ateste suyu ¢ektirilir.
15- 20 dakika bekledikten sonra karistirilip 2 corba kasigi seker serpilir. Demlenmesi i¢in kapak kapatilir.

ML® Kuru Helva icin tiklayin
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