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IRMIK HELVASI

https://yemek.name

1 su bardag@i irmik
3/4 su bardagi seker
1+3/4 su bardagi su
50 gram tereyagi

Yag: eritip irmigi rengi donene dek kisik ateste kadar kavurun.
Su ve sekeri karistirip kaynatin.

Kaynattiginiz serbeti kavrulup esmerlesen irmige ekleyin.
Tencerenin kapagini kapatip suyunu ¢ekmesini bekleyin.

10 dakika demlenmeye birakin.
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