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IRMIK HELVASI

200 gram tereyagi
200 gram irmik

1,5 su bardagi seker
2 cay bardag ceviz
2,5 su bardagi sit

Tereyagini tavada eritip tzerine irmigi ekleyip kavurmaya devam edin. Yaklagik 20 dakika kadar kavurun.
Uzerine gekeri ve siitli dokip karigtirin. Karigtirip koyulasinca ocaktan alip kapagi kapali bir gekilde 15 dakika
kadar dinlendirin. Kiyllmig cevizi Gzerine sisleyip servis yapin. Isteyenler seker biraz da pekmezle
hazirlayabilirler. Ya da sadece pekmezle yapip hi¢ seker koymayabilirsiniz.
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