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INCIRLI YULAFLI KURABIYE

1/2 su bardag sivi yag

2 kasik tereyagi

1/2 su bardag toz seker

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 adet portakal kabudu rendesi
6 adet dogranmis kuru incir
1/2 su bardagi ceviz igi

1 tath kasigi karbonat

3 su bardagi un

Oda i1sisindaki tereyagini tozseker ve portakal kabugu rendesi ile mikserde ¢irpin.

Yumurtay ekleyip tekrar ¢irpin. Siviyadi ekleyip cirparak karistirin.

Yogurdu ekleyip tahta kasikla karistirin.

2 bardak unu, karbonati, dogranmis incir ve cevizleri ilave edip tahta kasikla karistirin. Hafif ele yapisacak bir
kivama gelene kadar un ilave ederek hamuru hazir hale getirin.

Hafif yaglanmis tepsiye tatl kasigi ile hamurdan alip bagka bir kagikla siyirarak aralikli olarak aktarin.

Isitiimig 170C derece firinda alti Gstl kizarana kadar pisirin.
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