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INCIRLI VE TARGINLI MUFFIN

180 grun

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi targin

1 ¢cimdik tuz

1 adet yumurta

160 ml sit

90 gr esmer seker

75 gr tereyagi

10-12 adet kuru incir (minik minik dogranmig)

Firininizi 180 dereceye ayarlayin i1sinsin.
Bir kabin icine un, kabartma tozu, targin ve tuzu birlikte eleyin.
Baska bir kapta yumurta, sut, seker ve yagi birlikte ¢irpin.

Kuru karigimi yumurtali karisima ekleyin ve tahta bir kasik veya spatula yardimi ile iki karigimi birbirine yedirin.
Minik minik dogradiginiz incirleri de ekleyin ve hazirladidiniz kaliplara (yarisini dolduracak kadar) paylastirin.
15-20 dakika kadar pisirin. Kiirdan testi yardimi ile pistiginden emin oldugunuzda firindan ¢ikarin ve 5 dakika

kalip iginde dinlendirdikten sonra keklerinizi tel bir 1zgara Gzerine alin ve sogutun.
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