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INCIRLI VE CIKOLATALI KURABIYE

Malzeme:

2 adet yumurta

125 gr Bizim Margarin

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
100 gr ceviz

10 adet kuru incir

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya
150 gr bitter cikolata

1 tutam Tuz

1 cay kasigi tarcin

Margarini oda sicakliginda yumusatin. Kuru inciri ince ince dograyin. Ceviz iglerini elinizle ki¢Uk pargalara
ayirin. Yumusamis margarin, yumurtalar ve tozsekeri derin bir kapta kasik yardimiyla karistinin. Hazirladiginiz
karisimin igine elenmis un, kabartma tozu, vanilya, tuz, targin, ceviz, kuru incir ve bitter cikolatay ekleyin.
Karisim homojen oluncaya kadar kagsikla karistirin. Yagh kagit serili firin tepsisine, iki kasik yardimiyla
karisimdan ceviz blyukliginde pargalar alarak aralikli olarak yerlestirin. 180 dereceye ayarli firnda 10-15
dakika, Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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