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INCIRLI VE CEVIZLI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

3 Adet yumurta

2 Cay Kagigi mahlep

1 Su Bardag@i ¢ekilmis ceviz

1 Su Bardag tozseker

10 Adet kuru incir

2 Cay Kagidi tarcin

3 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardagi demlenmis sicak ¢cay

incirleri kiigiik kiictik dograyin. Margarini eritip ilitin. Biiylikge bir kapta incir, tozseker, ceviz, margarin, targin ve
mahlebi karigtirin. Yarisi gay demi yarisi sicak su olacak sekilde 1 su bardagi sicak cayi ekleyip tekrar karigtirin
ve 20 dakika bekletin. Yumurtalari baska bir kapta ¢irpin. Gevizli karigim, un ve kabartma tozunu ekleyip kek
hamuru kivamini alana kadar karistirin. Kek kalibini unlayip hamuru bosaltin. Onceden isitilmis 175 dereceye
ayarli firnda 25 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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