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KURU INCIRLI VE CEVIZLI KEK

3 su bardagi un

3 yumurta

1 su barda@ demlenmis sicak ¢ay
10 tane kuru incir

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz ici

2 cay kasigi targin

2 cay kasigi mahlep

1 yemek kasigi margarin

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

incirleri kiigiik kiictik dograyin. Margarini eritip ilitin. Bilylikge bir kabin igerisine inciri, toz sekeri, cevizi,
margarini, targini ve mahlebi karistirin. Yarisi dem yarisi sicak su olacak sekilde 1 su bardagi sicak ¢ayi ekleyip
tekrar karistirin ve 20 dakika bekletin.

Bagka bir kabin iginde yumurtalari ¢cirpin. Yaptiginiz cevizli karigim, un ve kabartma tozunu da ekleyip hepsini
kek hamuru kivamina getirin. Kek kalibini yagdlayip ve unlayip hamuru i¢ine bosaltin. Onceden isitilmig firinda
yarim saat kadar 175 derecede pisirin.

ML® Incirli Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:13811 « adi:Kuru incirli ve Cevizli Kek » génderen:brdnrmn « indirme tarihi:23.04.2024 - 22:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-incirli-ve-cevizli-kek-vt10431
https://tr.ml.md/incirli-kek-vt327
http://www.tcpdf.org

