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INCIRLI UCGEN BOREK

50 Gr Sana Hamurisi

2 Corba Kasigi esmer tozseker
5 Corba Kagsidi tozseker

10 Adet taze siyah incir

1 Adet yumurta sarisi

3 Adet hazir yufka

1 Kahve Fincani bal

incirleri yikayip kurulayin. Sap kisimlarini kesip incirleri dilimleyin. Bir tavada 25 gr margarini eritip incir
dilimlerini dizin. Tozseker serpip orta ateste incirler hafif yumusayana kadar 5-6 dakika pigirip sogumaya
birakin. Yufkalari 8-10 cm eninde uzun seritler halinde kesin. Kalan margarini eritip her bir yufkanin tizerine firca
ile strtn. Ug kismina 3-4 dilim incir yerlegtirin ve 1 ¢ay kagigi kadar bal gezdirin. Yufka geritlerini muska boregi
bigiminde Uggen katlayip yaglanmig firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi surlip birer tutam tozgeker
serpin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin. Sicak ya da soduk olarak servis
yapin.
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