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INCIRLI TURTA

8 kisilik

1 paket margarin

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
Yarim ¢ay bardagi st
Kabartma tozu

Vanilya

1 yumurta sarisi (aki Uzerine)
Alabildigince un

Uzerine:

15-16 adet kuru incir

1 su bardag st

Yarim su bardag iri kiyilmig ceviz
3-4 dévilmus karanfil

1 corba kasigi tahin

incirleri 2-3 saat sicak suda islatin. Baglarini koparip, robotta gekin. Siit, ceviz, déviilmiis karanfil ve tahin ilave
edin. Hamur i¢in margarin ile pudra gsekerini yumusgatin. Diger malzemeler ve alabildigince unu ekleyerek kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yapin. Hamurun 2/3'0n0 yagdlanmis bir tart kabina yayin. Uzerine incirli
karigimi yayin. Ayirdiginiz hamura bir avug un ilave edip, merdane ile agarak hamurdan seritler kesin. Bu
seriterle turtanin Gzerini sts-eyin. Yumurta akini seritlerin Gzerine sdriin. Onceden isitilmis 180 dereceli firinda

pisirin.
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