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INCIRLI TATLI

6 incir

1 cay bardagi un

1 su bardagi irmik
Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya

1 su bardag st

2.5 yemek kasig seker
3 yemek kasigi margarin
2 yumurta

1 limon kabugdu rendesi
1 cay kasigi targin

Un ve kabartma tozunu eleyerek iyice karismasini saglayin. irmigi ve vanilyayi ilave edip harmanlayin. Siiti
ekleyerek karistirin.

Seker ve margarini krema kivamina gelinceye kadar karistirin. Girpilmis yumurta sarisi, limon kabugu rendesi ve
irmikli karigimi ekleyip iyice karigtirin. ]

Incirleri yikayip dérde bdlin. Yumurta aklarini beyazlasincaya kadar ¢irpin. Incir ve bir tath kasidi targin ekleyip
karistirin. Daha dnce hazirladiginiz irmikli karisima ekleyip iyice yedirin.

Firin tepsisine aliiminyum folyo serip yaglayin. Hazirladiginiz karigimi bogaltip 180 derece isitiimig firinda 40
dakika kadar pisirin. Soguduktan sonra kare ya da baklava seklinde dilimleyin. Uzerine pudrasekeri ve targin
serperek servis yapin.
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