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İNCİRLİ TATLI

6 incir
1 çay bardağı un
1 su bardağı irmik
Yarım paket kabartma tozu
Yarım paket vanilya
1 su bardağı süt
2.5 yemek kaşığı şeker
3 yemek kaşığı margarin
2 yumurta
1 limon kabuğu rendesi
1 çay kaşığı tarçın

Un ve kabartma tozunu eleyerek iyice karışmasını sağlayın. İrmiği ve vanilyayı ilave edip harmanlayın. Sütü
ekleyerek karıştırın.
Şeker ve margarini krema kıvamına gelinceye kadar karıştırın. Çırpılmış yumurta sarısı, limon kabuğu rendesi ve
irmikli karışımı ekleyip iyice karıştırın.
İncirleri yıkayıp dörde bölün. Yumurta aklarını beyazlaşıncaya kadar çırpın. İncir ve bir tatlı kaşığı tarçın ekleyip
karıştırın. Daha önce hazırladığınız irmikli karışıma ekleyip iyice yedirin.
Fırın tepsisine alüminyum folyo serip yağlayın. Hazırladığınız karışımı boşaltıp 180 derece ısıtılmış fırında 40
dakika kadar pişirin. Soğuduktan sonra kare ya da baklava şeklinde dilimleyin. Üzerine pudraşekeri ve tarçın
serperek servis yapın.
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