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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TART ICIN:

350 gram un

40 gram sekerli krema
3-4 corbakasigi su

120 gram tereya@i veya margarin
1 yumurta

HARG ICIN:

6-8 tane blyuk incir
100 gr. dovilmisg findik
SUSLEMEK IGIN:

3/8 litre krema

4 caykasigi seker

1 paket vanilya

Tuz

Kayisi receli

INCIRLI TART

Yag kiiclk kiigiik kesin. Un, sekerii krema ve bir tutam tuzla yogurun. Kaba yumurtalari, suyu ekleyin. iyice
yogurun ve top bigimine getirip aliminyum foile sarip buzdolabinda 1-2 saat dinlendirin. Kek kabini yaglayin.
Hamuru ¢ok ince agin sonra kaliba yerlestirin ve tabanini gatalla delin. Incirleri yikayip kurulayin. Bir buguk
santimetre kalinigindaki pargalara béltin. Dévilmas findigi ve incir dilimlerini yeriestirin. Onceden 200 derece
isitilmig firinda 40-45 dakika pisirin. Kayisi regelini plrisiz bir kivama gelene kadar ¢irpip firindan yeni ¢ikmis

kekin Ustine dokuin.
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