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INCIRLI RULOLAR

MALZEMELER

Iciigin:

1 yumurta

2 yemek kasigi st

Yarim ¢ay bardagi toz seker

1 cay kasigi kakao

1 cay kasigi tarcin

4-5 adet kuguk kipler halinde dogranmis kuru incir
Yarim cay bardagi kuru Gzim

Yarim cay bardagi 6gutiimis tuzsuz badem
Hamur:

1 yumurta,

Yarim su bardagi sivi yag,

Yarim su bardagi yogurt,

1 ¢ay bardagi pudra sekeri,

2,5-3 su bardagi un,

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

2 yemek kasigi toz seker,

1 cay kasigi tarcin

YAPILIS TARIFI

Yumurta, sivi yag, yogurt, pudra sekeri, un ve hamur kabartma tozu ile yumusak bir hamur hazirlayin.
Hamuru iki esit par¢aya boélin ve her birini 0,5 cm kalinliginda dikdértgen sekilde agin. Uzerlerine incirli igi
paylastirarak surln ve rulo yapin.

Aliminyum folyoya sarip buzlukta yarim saat bekletin.

Targin ve sekeri karistirin ve bu karisimla buzluktan gikardiginiz rulolari bulayin. 1er cm kalinliginda dilimler
kesin. Firin tepsisine dizin ve 6énceden isitiimis 175 dereceli firinda 15-25 dakika pisirin.
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