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INCIRLI PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

https://www.elele.com.tr

Tabani igin:

4 yumurta aki

225 g toz seker

1 yemek kasigi misir nisastasi
1 yemek kagigi Uzum sirkesi
Kremasi igin:

200 g krema

20 g pudra gekeri

Uzeri igin:

Incir

Bal

Tabani icin yumurta aklarini genis bir karistirma kabina alin ve bir mikser yardimiyla ¢irpin. Yumurta aklari hafif
kabarmaya bagladijinda pudra sekerini azar azar ilave edip ¢irpmaya devam edin. Misir nisastasi ve Gizim
sirkesini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Harci, 18-20 cm ¢apinda bir yuvarlak olacak sekilde yagl kagit serili bir
firn tepsisine yayin. Onceden isitiimis 120 derece firinda 1.5 saat pisirin. Pavlovaniz pistikten sonra firinin
kapagini hafif agin ve sogumaya birakin. Kremasi igin, krema ve pudra sekerini genig bir kaseye alip hafif
katilagincaya kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Kremayi soguyan pavlovanin tizerine yayin. Uzerini dilinlediginiz
incir ve bal ile susleyerek servis yapin.
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