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INCIRLI MUFFIN

1 su bardag@i kiyilmis taze incir,

yarim su bardag yulaf ezmesi,

2 cay kasigi kabartma tozu,

1 cay kasidi tuz,

1/4 su bardag: eritilmis margarin,
yarim su bardag bal,

1 adet yumurta,

yarim su bardagi yagsiz st,

2 cay kasigi rendelenmis limon kabugu

Firini dnceden 200 derecede isitin. Unu, yulaf ezmesini, kabartma tozunu ye tuzu karigtirin. Eritilmis ve
sogutulmus margarini, yarim su bardagi bali ve yumurtay! bir arada ¢irpin.

Unlu kangimin tizerine ekleyin. Sttt ve limon kabugunu incirle karigtirin. Unlu karigima katin ve tekrar karigtirin.
Hamuru 12 adet yaglanmis muffin kalibina pay edin. Onceden isittiginiz 200 dereceli firinda yaklasik 20 dakika
muffinler kizarana dek pisirin. Kaliptan ¢ikarin.

ML® incirli Kek igin tiklayin
ML® Taze Incirli Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:17275 » adi:incirli Muffin « génderen:aysesurelsan « indirme tarihi:20.04.2024 - 00:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/incirli-muffin-vt13085
https://tr.ml.md/incirli-kek-vt327
https://tr.ml.md/taze-incirli-kek-vt929
http://www.tcpdf.org

