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INCIRLI KEK

125 gram Sana yagi

3 adet yumurta

1 su bardag seker

2 bucuk su bardagi un

1 su bardag iri gekilmis findik
7 adet kuru incir

1 paket kabartma tozu

1 adet portakalin kabugu
Muskat rendesi

Kuru incirleri tavla zar blyukliginde dograyiniz.

Derin bir kdsenin icerisinde yumurtalari, sekeri ve oda sicakliginda bekletip, yumusattiginiz yagi, krema
kivamina gelene kadar karistiriniz.

Harg¢ kivamina gelenince igine bir siizge¢ yardimi ile unu ve kabartma tozunu eleyerek karistiriniz.

En son olarak igine dogranmig kuru incirleri, portakal kabudu rendesi, iri ¢ekilmis findigi ve muskat rendesini
ilave edip, tahta bir kagik ile karigtiriniz. )

Sivi sana ile yagladiginiz kek kalibina harci dékip, Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 35-40 dakika
pisiriniz.

Kek pistikten sonra kalibinda en az 10 dakika soguttuktan sonra servis tabagdina ters cevirip, servis ediniz.

ML® Taze incirli Kek icin tiklayin

ML® incirli Kek (gorsel)
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