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INCIRLI KECI PEYNIRLI KREP SARMA

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay bardagi sit

1 cay kasig tuz

50 gram margarin

85 gram kegi peyniri

12 su bardagi kdrpe roka
6 adet ufak incir

3 tath kasigi limon suyu

Un, st ve su ile topak topak kalmayacak sekilde iyi ¢irpin yumurtalari ilave edin bir stire daha ¢irpmaya devam
edin. Kek hamurundan daha akici bir kivamda hamur elde edin. Teflon tavada 1 ¢ay kasigi yagi eritin tava iyice
kizginlagmaya bagladigi zaman tavaya 1 kepge hamuru dokiip giizelce yayin (hamuru tavayi hareket ettirerek
yayin kasik kullanmayin). Iki tarafini da gevirerek orta ateste pisirin. Krep hamuru bitene kadar bu iglemi yapin.
Krepler bitince sogumaya birakin. Her bir krepin tGzerine kegi peynirini striin. Rokay! serpistirip yaridan
kestiginiz taze incirleri ekleyip Uzerine limon suyu sikin. Rulo yapip béldikten sonra servis edin.
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